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1. Классификация степени напряжения санитарно-гигиенических ситуаций селитебных территорий:

а) Относительно удовлетворительная, неудовлетворительная, напряженная, критическая, кризисная

б) Оптимальная, допустимая, вредная и опасная

в) Нормальная, напряженная, критическая

2. Зонами напряженной экологической ситуацией называется территория, где:

а) Присутствие токсических химических веществ в атмосферном воздухе регистрируется на уровне более 5 ПДК.

б) Отдельные показатели здоровья населения достоверно выше уровня существующего в аналогичных местах страны, но не подвергающихся выраженному антропогенному воздействию данного типа

в) Регистрируется высокий уровень наследственной патологии

3. О степени напряжения санитарно-гигиенической ситуации селитебной территории можно судить:

а) По показателям, характеризующим здоровье населения

б) По степени повышения гигиенических нормативов и по показателям, характеризующим здоровье населения

в) По  уровню общей и профессиональной заболеваемости,

трудоспособности

4. Изменения в состоянии здоровья, которые можно ожидать при загрязнении атмосферного воздуха селитебных территорий в концентрациях до 5 ПДК:

а) Рост общей заболеваемости, рост неспецифических заболеваний верхних дыхательных путей и легких

б) Рост специфических заболеваний

в) Рост злокачественных заболеваний

5. Факторами малой интенсивности называется токсические вещества, присутствующие…..
а) В атмосферном воздухе на уровне или чуть выше ПДК
б) В воздухе производственных помещений на уровне ПДК
в) В атмосферном воздухе на уровне 5-10 ПДК
6. Действие токсических факторов малой интенсивности проявляется:

а) Возникновением специфических заболеваний
б) Возникновением профессиональных заболеваний
в) Возникновением неспецифических заболеваний, обострением имеющихся хронических заболеваний
7. Основными загрязнителями атмосферного воздуха в городах являются:

а) Оксид углерода, сернистый ангидрид, оксид азота, углеводы

б) Антропотоксины, окись углерода, сернистый ангидрид

в) Твердые взвешенные примеси

8. Основные проблемы крупных городов:

а) Загрязнение  воздушной  среды

б) Шум

в) Сбор и удаление отходов

г) Токсические туманы

д) Электромагнитные поля

9. Отдаленные последствия действия высоких уровней атмосферных загрязнителей воздуха проявляются:

а) Высоким уровнем общей заболеваемости 

б) Ростом аллергических заболеваний

в) Функциональными нарушениями

г) Снижением неспецифической резистентности.

д) Канцерогенным и  мутагенным эффектами 

е) Гонадотропным действием

10. Действием городского шума проявляется изменениями в состоянии здоровья:

а) Изменения со стороны центральной и вегетативной нервной системы: головные боли, бессонница, раздражительность, лабильность АД
б) Снижение слуха
в) Повышение общей заболеваемости
11. Качество воздуха в помещении оценивается по показателям:

а) Концентрация СО2 

б) Микробное число 

в) Запах 

г) Температура, влажность воздуха

д) Содержание пыли в воздухе

12. Антропогенными очагами рахита называются очаги рахита, возникающие..

а) В северных районах

б) В промышленных районах с высокой запыленностью атмосферного воздуха

в) У лиц, работающих в условиях отсутствия естественного освещения 13. 
13.Коэффициент аэрации - показатель, который вычисляется: 

а) Отношением площади остекления к площади пола
б) Отношением площади форточки к площади пола
в) Отношением объемов поступающего внутрь и наружу воздуха
14. Предельно допустимое содержание диоксида углерода в воздухе помещений:

а) 0,01%

б) 0,05%

в) 0,10%

15. Показатели, используемые для оценки естественной освещенности помещений:

     а) СК, КЕО

     б) СК, КЕО, угол падения, угол отверстия, показатель, рассчитанный методом «Ватт»

     в) СК, КЕО, угол падения, угол отверстия
16.  Возрастные     группы     взрослого     трудоспособного     населения, выделяемые  при  нормировании  потребности   в  энергии   и  пищевых веществах:

а) 18-25; 26-35; 36-55 

б) 18-29; 30-49; 50-69 

в) 18-29; 30-39; 40-59

17. Показатели, по которым проводится дифференциальная диагностика статуса питания:

а) Соматометрические   

б) Клинические    

в) Функциональны   

г) Биохимические 

д) Иммунологические   

е) Демографические

18.  Виды статуса питания:

       а) Обычный     б) Оптимальный      в) Допустимый       г) Избыточный     

       д) Недостаточный

19. Состояние, характеризующееся наличием  нарушений структуры и функции организма, связанных с питанием, называется ...

а) Обычным статусом питания.

б) Оптимальным статусом питания
в) Избыточным статусом питания
г) Допустимым статусом питания

д) Недостаточным статусом питания

20.  Индекс Кетле рассчитывается:

а) Масса (кг)/ рост (см2) - 100 

б) Масса (кг) /длина (м2) 

в) Идеальная масса тела +100

21.  Нормативные значения индекса Кетле: 

а) 20 - 25 кг/м2

б) 22 - 25 кг/м2 

в) 15-20 кг/м2

22. Отклонение в процентах от стандартной величины массы тела, которое оценивается как норма:
а) до 5% 

б) до 10% 

в) до 15%

23.  Минимальное отклонение в процентах от стандартной величины массы тела, которое оценивается как ожирение:
а) 10% и более 

б) 15% и более 

в) 20% и более
24.  По каким показателям можно оценить адекватность индивидуального питания: 

а) Соответствие фактической массы тела идеальной     

б) Соответствие энерготрат энергетической ценности суточного рациона 

в) Абсолютное количество и соотношение пищевых веществ и биологически активных веществ в рационе

г) Доброкачественность продуктов, входящих в рацион

25.  Для расчета потребностей в энергии и пищевых веществах учитывается:  

а) Тяжесть труда          

б) Идеальная масса тела         

в) Возраст, пол      

г) Основной обмен 

26. Рациональное питание подразумевает:

а) Достаточную  энергетическую ценность рациона в результате адекватного    поступления белков, жиров и углеводов

б) Соблюдение соответствия ферментного набора химической структуры пищи

в) Оптимальное соотношение пищевых и биологически активных веществ

г) Оптимальный режим питания

27.  Сбалансированное питание подразумевает:

а) Достаточную  энергетическую ценность рациона в результате адекватного   поступления белков, жиров и углеводов
б) Соблюдение соответствия ферментного

набора химической структуре пищи  

в) Оптимальное соотношение пищевых и биологически активных веществ

г) Оптимальный режим питания

28.   Рекомендуемая  потребность  в  энергии для  лиц  первой  группы интенсивности труда:

       а) 1800-2450                б) 2000-2800               в) 2500-3000

29.   Рекомендуемое    потребление    белка    для    лиц    первой    группы интенсивности труда в соответствии с действующими рекомендациями по питанию:

       а) 58-72г.                       б) 60-80г.                   в) 80-100г.

30.   Рекомендуемое    потребление   жиров   для   лиц    первой    группы интенсивности труда в соответствии с действующими рекомендациями по питанию:

      а) 60-81г.                       б)50-90г.                   в) 70-100г.

31.  Рекомендуемое   потребление  углеводов  для  лиц   первой   группы интенсивности труда в соответствии с действующими рекомендациями по питанию:

      а) 150-З00г.                  б)257-358г.               в) 300-450г.

32.  Рекомендуемое соотношение белков, жиров, углеводов, принятое в действующих рекомендациях по питанию:

       а) 1: 1:5                       б) 1: 1,2:4,6                  в) 1:0,8:3

33.  Биологическая эффективность жиров растительного происхождения обусловлена: 

а)  Хорошей усвояемостью

б)  Высокой энергетической ценностью

в)  Хорошими органолептическими свойствами

г)  Высоким содержанием витаминов А и Д

д) Содержанием полиненасыщенных жирных кислот

34.  Пищевая ценность овощей и фруктов обусловлена:

а) Высоким содержанием белков растительного происхождения

б) Отсутствием приедаемости

в) Хорошими органолептическими свойствами

г) Содержанием минеральных веществ

д) Содержанием витаминов

35. Ситуация, при которых у человека возрастает (по сравнению с нормой) потребность в витаминах:

а)   Воздействие   факторов   внешней   среды,   различные   физиологические   состояния, патологические состояния
б) Действие высоких и низких температур воздуха, беременность, лактация,    эндокринные заболевания

в) При  контактах с вредными химическими  веществами, при высоких 

    физических нагрузках, при заболеваниях с высокой температурой

36.  Группа пищевых продуктов, являющихся основными источниками витамина А:
а) Печень животных и рыб, икра рыб, яйца куриные, молочные продукты 

б) Морковь, абрикосы, другие овощи и фрукты красно-оранжевого цвета

в) Молочные продукты: молоко, сливки, сметана, масло
37.   Группа пищевых продуктов, являющихся основными источниками каротина:
а) Ржаной хлеб, овсяная крупа, морковь, томаты
б) Морковь, томаты, абрикосы, красный перец, облепиха
в) Молоко, молочные продукты
38.   Группа пищевых продуктов наиболее богатых витамином С:

а) Все овощи и фрукты красно-оранжевого цвета.

б) Шиповник, черная смородина, болгарский перец, облепиха.

в) Шиповник, черная смородина, яблоки, цитрусовые 

39.   Группа пищевых продуктов, являющихся основными источниками  витамина группы В:
а) Крупы (гречневая, пшенная, овсяные хлопья), хлеб из обойной ржаной  муки

б) Морская рыба, рыбные продукты
в) Молочные продукты

г) Овощи и фрукты
40.  Клинические признаки недостаточности витамина В2 (рибофлавина) со стороны полости рта:
а) Хейлез    б) Ангулярный стоматит   в) Глоссит    г) Цианоз, кровоточивость дёсен     д) Парадонтоз     е) Хрупкость зубов.

41. Потребность взрослого человека в витамине С, составляет:

      а) 50-70мг.         б) 70-100мг.          в) 90-120 мг.

42. Проявление начальной формы недостаточности витамина С:
                       а) Пониженная работоспособность, быстрая утомленность, склонность к 

                          “простудным” заболеваниям
                       б) Сухость, шелушение кожи
                       в) Мелкие кожные и крупные полостные кровоизлияния
43. Рыбий жир является источником:  

а) Аскорбиновой кислоты   

б) Каротина

в) Кальциферола

г) Рибофлавина

д) Тиамина

44 .  Пищевые продукты, являющиеся основными источниками фтора: 

а) Хлеб ржаной         

б) Крупы (овсяная, гречневая)             

в) Чай 

г)  Морская рыба      

д) Минеральная вода (“Боржоми”, “Лазаревская”)

е) Овощи и фрукты

45. Пищевые продукты, являющиеся основным источником кальция: 

а) Молоко, молочные продукты
б) Овощи и фрукты
в) Хлеб ржаной, крупы (овсяная, пшено, гречневая).

46.  Группа пищевых продуктов, являющихся основными источниками  железа:

              а) Печень свиная, говяжья, желток яйца, крупа гречневая, пшено

              б) Хлеб ржаной и из обойной муки, печень свиная, овощи и плоды

               в) Молоко, молочные продукты

47. Пищевые продукты, являющиеся основным источником фосфора: 

а) Сыр      

б) Крупа гречневая  

в) Яйца   

г) Молоко, молочные продукты 

д) Овощи и плоды    

е) Свиное, куриное мясо
48.  Продукты, обладающие низким кариесогенным действием:
а)  Печенье    

б) Молоко и молочные продукты 

в) Яблоки       

г) Морковь    

д) Бананы 

49. Группа пищевых продуктов, являющихся основными источниками витамина Д:
а) Молоко, молочные продукты 

б) Ржаной хлеб

в) Овсяная крупа, бобовые.

г) Рыба, рыбные продукты (печень, рыбий жир).

50.  Продукты, уменьшающие образование зубного налёта:
а) Морковь      

б) Яблоки

в) Хлеб ржаной   

г)  Крупяные изделия

д) Молоко, молочные продукты
51.  Недостаточное количество пищевых волокон в пище может быть причиной:

а)  Атеросклероза   б)  Рака толстой кишки  в) Ожирения  г) Гемералопии

д) Квашиоркора

52.  Пищевая ценность  кисломолочных продуктов обусловлена:

а) Хорошей усвояемостью

б) Высоким содержанием аскорбиновой кислоты

в) Содержанием кальция и фосфора

г) Содержанием витаминов группы В

53. Основные группы пищевых отравлений в соответствии с классификацией:
а) Микробного происхождения, интоксикации, смешанной этиологии
б) Микробные, немикробные, неустановленной этиологии
в) Пищевые токсикоинфекции, интоксикации, пищевые отравления 

    неустановленной этиологии
54.  Пищевые отравления - это острые заболевания, которые возникают в результате употребления пищи..
а) Содержащей токсические вещества немикробной и микробной природы
б) Обсемененной большим количеством микроорганизмов и содержащей токсические вещества немикробной и микробной природы
в) Содержащей большое количество микроорганизмов или их токсинов
55.  Острые заболевания, возникающие при употреблении пищи, содержащей массивное количество живых возбудителей, называются:

а) Интоксикации
б) Токсикозы
в) Токсикоинфекции

56. Острые заболевания, возникающие при употреблении пищи, содержащей экзотоксин, называются...

а) Отравления продуктами, ядовитыми по своей природе
б) Токсикозы
в) Токсикоинфекция
57.  Продукты, наиболее часто являющиеся причиной возникновения пищевого отравления сальмонеллезной природы: 

а) Молоко, молочные продукты

б) Кондитерские, кремовые изделия

в) Мясные  продукты

          г) Яйца водоплавающих птиц 

58.  Пищевые отравления стафилококковой этиологии чаще всего связаны с:
а) Салатами из овощей
б) Консервированными мясными продуктами
в) Консервированными рыбными продуктами
г) Яйцами водоплавающих птиц

д) Молочными продуктами

59.  Продукты, наиболее часто являющиеся причиной возникновения пищевого отравления ботулизм: 
а) Кондитерские, кремовые изделия
б) Молоко, молочные продукты

в) Консервированные продукты домашнего приготовления
г) Копченое сало, рыба, мясные продукты (окорока, сырокопченые колбасы)

60.  Яйца водоплавающей птицы чаще могут быть причиной:

а) Стафилококковой интоксикации

б) Сальмонеллеза 

в) Брюшного тифа

г) Ботулизма

61.  Главное профилактические мероприятие при токсикоинфекциях:

а) Правильные условия хранения

б) Соблюдение сроков реализации

в) Соблюдение правил личной гигиены персоналов пищеблоков

г) Предупреждение инфицирования пищевых продуктов

д) Правильная кулинарная обработка

62.  В случае возникновения пищевого отравления врач лечебного профиля должен...

а) Поставить диагноз

б) Оказать помощь

в) Сообщить в центр  санэпиднадзора
г) Заполнить экстренное извещение.

д) Установить какой продукт вызвал пищевое отравление
е) Обследовать контактных лиц
63.  Нормы физиологической потребности в воде. 

      а) 1,5-3,5 л.          б) 1,0-2,0 л.            в) 3,5 - 5,0 л.

64.  Нормирование фтора в питьевой воде:

      а) 0,5-1,0мг.         б) 1,2-1,5мг.        в) 1,5-2,5м.

65.  Одна из причин развития кариеса:

а) Повышенное содержание фтора в питьевой воде 

б) Пониженное содержание фтора в питьевой воде

в) Повышенная жёсткость воды

66.  Основные симптомы тяжелой формы флюороза: 

а) Крапчатость эмали

б) Крапчатость и трещины эмали, хрупкость зубов
в) Ограничение подвижности суставов, хрупкость зубов и деформация    

    костей
67.  Причина развития водной метгемоглобинемии:
а) Повышенное содержание нитратов и нитритов в питьевой воде
б) Повышенная окисляемость воды
в) Повышенное содержание железа в питьевой воде
68.  Для эпидемии водного происхождения характерно:

а) Быстрый рост числа заболеваний

б) Медленный спад числа заболеваний после изоляции очага инфекции

в) Малое число заболевших

г) Длительный период возникновения единичных случаев заболеваний после      ликвидации вспышки ( «контактный хвост»)

д) Территориальная ограниченность распространения заболеваний

69. Причина возникновения эндемического зоба: 
а)  Повышенное содержание йода в питьевой воде 

б) Пониженное содержание йода в питьевой воде 

в) Пониженное содержание йода в питьевой воде и продуктах питания.

70.  Эндемическими называются заболевания, которые возникают в результате  ... 

а) Недостатка минеральных веществ в воде
б) Избытка минеральных веществ в воде, растениях или почве 

в) Недостатка или избытка минеральных веществ в воде, 

растениях или животных организмах, почве на ограниченной   территории 
г) В результате недостатка или избытка минеральных веществ в воде, 

    растениях или  животных организмах, почве

71.  Географические районы, где причинным фактором заболеваний является характерный минеральный состав воды или почвы  называются:

а) Районами, опасными в эпидемическом отношении
б) Биогеохимическими провинциями
в) Районами с критической санитарно-гигиенической ситуацией
72.  Питьевая вода должна быть безопасна ...

а) В эпидемическом и радиационном отношении, безвредна по химическому составу и иметь благоприятные органолептические свойства.

б) Не содержать болезнетворных микробов, токсических химических веществ, иметь благоприятные органолептические свойства.

в) Иметь благоприятные органолептические свойства, быть безопасной в эпидемическом отношении, не содержать токсических веществ
73.  Особенности солевого состава воды являются фактором риска

 а) Дизентерии       

 б) Диабета       

 в) Гепатита       

 г) Мочекаменной болезни 

 д) Гипертонической болезни

74.  Через воду могут передаваться:  

а) Брюшной тиф   

б) Сыпной тиф  

в) Гепатит А    

г) Гепатит Б  

д) Туляремия

е) Дизентерия 

75. Методы обеззараживания воды: 

а) Коагуляция  

б) Хлорирование   

в) Озонирование  

г) Фторирование 

д) Обработка ультрафиолетовыми лучами 

76.  Оптимальные показатели микроклимата (температура, относительная влажность, скорость движения воздуха) в жилом помещении для теплого и холодного периода года:
Температура                  Влажность                      Скорость движения воздуха

а) 18-20 С°                            55%                                0,1-0,2 м/с

б) 20-25 С°                         30-60%                               0,1-0,2 м/с

в) 22-24 С°                         40-50%                               0,3-0,5 м/с

77.  Нормируемые параметры микроклимата в палатах для взрослых больных:

                                                  а)                   б)                в)

Температура С°                      20                     18              24

Влажность %                        30-50                30-60         40-60

Ск. дв. воздуха м/с                 0,15                  0,2             0,15

78.  Путь теплопередачи, который увеличивается при снижении температуры воздуха и увеличении влажности воздуха:
      а) Конвекция               б) Испарение                в) Радиация

79.  Путь теплопередачи, который увеличивается при повышении температуры воздуха и ограждающих поверхностей:
      а) Конвекция                б) Испарение                в) Радиация

80.  Путь теплопередачи, который увеличивается при снижении температуры ограждающих поверхностей:
     а) Конвекция                б) Кондукция                в) Радиация

81.  Факторы, от которых зависит количество отдаваемого организмом тепла путем излучения:
а) Температура воздуха      б) влажность воздуха      в) скорость движения воздуха

г) Температура ограждающих поверхностей          д) Теплоемкость материала, из которого изготовлены ограждающие  поверхности       е) Расстояние до ограждающих поверхностей.

82.  Факторы, от которых зависит количество отдаваемого тепла путём конвекции: 
а) Температура воздуха      б) влажность воздуха      в) скорость движения воздуха

г) Температура ограждающих поверхностей          д) Теплоемкость материала, из которого изготовлены ограждающие  поверхности       е) Расстояние до ограждающих поверхностей
83. Факторы, от которых зависит количество отдаваемого тепла путём испарения:
а) Температура воздуха      б) влажность воздуха      в) скорость движения воздуха

г) Температура ограждающих поверхностей          д) Теплоемкость материала, из которого изготовлены ограждающие  поверхности       е) Расстояние до ограждающих поверхностей
84.  Физиологические реакции организма человека на тепловое воздействие:

а) Расширение сосудов

б) Сужение сосудов, увеличение частоты сердечных сокращений, частоты      дыхания

в) Расширение сосудов, увеличение ЧСС, ЧД

85.  Физиологические реакции организма человека на холодовое воздействие:
а) Сужение сосудов

б) Расширение сосудов, поведенческие реакции.

в) Сужение сосудов, поведенческие реакции, изменение обмена веществ.

86.  Основные группы производственных факторов, в соответствии с принятой классификацией:

а) Физические, химические, механические, биологические, неудобная рабочая поза

б) Физические, химические, механические, биологические, пылевые.

в) Физические, химические,  биологические, факторы

    трудового процесса, характеризующие тяжесть и напряженность труда

87.  Вредным производственным фактором называется фактор среды и трудового процесса, который может вызвать: 

а) Профессиональную патологию  

б) Снижение работоспособности 

в) Повысить частоту соматических заболеваний   

г) Повысить частоту инфекционных заболеваний

д) Нарушения здоровья потомства 

88.  Профессиональные вредные факторы, связанные с особенностями труда врача-стоматолога:

а) Шум, вибрация, пыль, метеофакторы, лекарственные препараты, неудобная рабочаяпоза
б) Шум, вибрация, микрофлора, рабочая поза, недостаточная освещенность
в) Шум, вибрация, микрофлора, недостаточная освещенность, неудобная рабочая поза, эмоциональное напряжение, лекарственные препараты

89.  При работе со стоматологическими инструментами, не соответствующими анатомо-физиологическим особенностями кисти,  могут возникнуть следующие заболевания: 

а) Невриты, невралгии, тендовагиниты, болезнь Дипюитрена

б) Тендовагиниты, миозиты, артралгии

в) Болезнь Дипюитрена

90. Рациональной рабочей позой врача стоматолога считается рабочая поза:

      а) Стоя                               б) Сидя                                в) Стоя-сидя 

91.  У рабочих, работающих в условиях нагревающего микроклимата, могут быть обнаружены следующие изменения со стороны зубочелюстной системы:
а) Отложение большого количества зубного камня, воспалительные

    изменения десен и околозубных тканей, трещины эмали
б) Повешенная заболеваемость кариесом, частые невриты, невралгии  

     тройничного нерва
в) Желто-коричневая пигментация, хрупкость зубов, трещины эмали
92.  Под воздействием неорганических кислот у работающих  могут развиваться:

а) Декальцинация зубов

б) Некроз верхних фронтальных зубов

в) Некроз нижних фронтальных зубов

г) Разрушение зубов

д) Гингивит и стоматит

93.  У рабочих, на рабочем месте которых присутствует металлическая пыль, могут быть обнаружены следующие изменения со стороны зубо-челюстной системы:

а) Окраска зубов от желтой до коричневой, атрофические изменения 

    слизистой
б) Жалобы на повышенное слюновыделение, металлический привкус во рту
в) Гнойные свищи, некроз нижней челюсти

94.  В кабинете, где проводится работа с амальгамой  в раствор штукатурки и материал для окраски стен необходимо добавлять:

   а) 5% серного порошка        б) Раствор хлорамина       в) 1% раствор КМпО4

95. Нормативная площадь  кабинета врача  стоматолога на одно стоматологическое кресло: 

       а) 14 м2         б) 18 м2           в) 16 м2 

96. Нормативная площадь  кабинета врача  стоматолога на два стоматологических  кресла: 

      а) 24 м2          б) 22 м2           в) 20 м2 

97.  Нормативная площадь и количество рабочих мест в основных помещениях зуботехнической лаборатории: 

а) 6 м2  на одного зубного техника, не более 15 техников в комнате
б) 4 м2  на одного зубного техника, не более 15 техников в комнате
        в)  4 м2  на одного зубного техника, не более  6 техников в комнате

98.  Рекомендуемая освещенность в полости рта пациента:
         а) 2000 лк.          б) 4000 лк.          в) 1000лк.

99.  Рекомендуемая искусственная освещенность на рабочем месте стоматолога:

         а) 300 лк.             б) 250 лк.            в) 500 лк.

100.  В зуботехнической лаборатории присутствуют вредные производственные факторы: 

а) Нагревающий микроклимат        

б) Шум           

в) Вибрация              

г) Пыль                           

д) Токсические  вещества 

Ответы

1.  а                                   41.  б                     81. г д е                 

2.  а б                                42.  а                     82. а б в                 
3.  б                                   43.  в                     83. а б в                 
4.  а в                                44.  в г д                84. в                 
5.  а                                   45.  а                     85.  в                 
6.  в                                   46.  а                     86.  в                  
7.  а                                   47.  а г                   87. а б в г д                  
8.  а б в г д                       48.  в г                   88. в                 
9.  д е                                49.  г                     89. а                 
10. а                                  50.  а б                  90. в                  
11. а б в г                          51.  а б в               91. а                  
12. б                                  52.  а  в г              92.  а б в г д                 
13. б                                  53.  б                    93.  а                 
14. в                                  54.  б                     94. а                
15. в                                  55.  в                     95. а                  
16. в                                  56.  б                     96. а                 
17. а б в г д е                    57.  г                     97. б                
18. а б г д                          58.  а д                 98. б                 
19. в д                               59.  в г                  99. в                 
20. б                                  60.  б                   100. а б в г д               
21. а                                  61.   г               
22. б                                  62.  а б в г д               
23. в                                  63.   а               
24. а                                  64.   б                
25. а в                               65.   б               
26. а б в г                          66.   в               
27. в                                  67.   а                
28. а                                  68.   а г д                
29. а                                  69.   в                
30. а                                  70.   в               
31. б                                  71.   б               
32. б                                  72.   а                
33. а д                               73.   г д                
34. г д                               74.   а в д            
35. а                                  75.   б в д               
36. а                                  76.   б                
37. б                                  77.   а                
38. б                                  78.   а               
39. а                                  79.   б               
40. а б в                            80.   в                
